
 
@tower.one 

 

Willkommen im 
Tower One 

 

Wir Empfehlen 

 

Alkoholfrei Lavendel-Limonade 
 Lavendel, Zitrone, Soda    5,90 
  

 Maracuja Mojito 
 Maracuja, Limette, Minze, Rohrzucker   7,50

 
  

Aperitif Lavendel Spritz 
 Lavendel, Secco, Zitrone, Soda 9   6,50 
  

 Tipp Hot Aperol 
 Aperol, Riesling, Apfelsaft, Orange, 1 9   7,50 
  

 Espresso Martini  
 Kahlúa, Vodka, Espresso 1 12   9,00 
 

 Maracuja Mojito 
 Rum, Maracuja, Limette, Minze, Rohrzucker   9,00

 
 

Vorspeisen Karamellisierter Ziegenkäse  
 Birnen-Chutney Walnuss, Wildkräutersalat, Honig-Senf-Dressing 2 3 8 9 10,50 
 

 Gambas an Zitrone-Knoblauch 
3 Riesengarnelen in feiner Sauce, Olivenöl, Weißwein, Zitrone 

Chili, Knoblauch, Kräuter, geröstetes Brot 11,50 

 
 

Hauptspeisen Schafskäse aus dem Ofen  
 Mediterranes-Schmorgemüse, Kräuter, Olivenöl, dazu Brot 14,50 
 

 Überbackene Cannelloni in Tomaten-Sahne-Sauce  
 Ricotta-Spinat-Füllung, Tomaten-Sahne-Sauce, Mozzarella & Emmentaler 15,50 

  

 Räucherlachs mit Rösti 
 gezupfter Räucherlachs, Rösti, Grüne-Sauce, Salatbouquette 16,50 
 

Pulled-Pork-Burger 
geschmorter Schweinekamm, gezupft & serviert mit Apfelrotkohl  

im Pfaffs Brioche-Brötchen, dazu Kraut-Möhren-Salat 1 17,50 

 

https://www.absolutdrinks.com/de/drinks/with/kahlua/
https://www.absolutdrinks.com/de/drinks/with/absolut-vodka/
https://www.absolutdrinks.com/de/drinks/with/espresso/


Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Kennzeichnung der Zusatzstoffe am Ende der Speisekarte. 

Wir servieren unsere Salate 
wahlweise mit unseren 
hausgemachten Dressings: 
Joghurtdressing oder 
Balsamico-Honig-Dressing 4 9 

Brat- und Currywurst 
wahlweise mit Kartoffelsalat 
(Essig & Öl) 

 
 

 

À la Carte 
 

 

Vorspeisen Tagessuppe 

 Bitte fragen Sie unseren Service, was die Küche für Sie vorbereitet hat.    7,00 
 

 Oliven & AIOLI  

 fein angemachte Oliven, hausgemachte Aioli, Brotkorb 2 3 6 9 10    7,00 
 

 Frühlingsröllchen  
 6 Röllchen mit Sweetchili Dip 10 *        7,50 

 

 Garnele im Knuspermantel 
 6 Garnelen im Kräuter-Knuspermantel mit Sweetchili Dip 5 10 *     8,50 
 

 Carpaccio vom Rind 
 dünn geschnittene rohe Lende, Olivenöl, Zitrone, Grana Padano, Brotkorb 2  13,00 
 

 vegetarischer Tapas Teller „Oriental“  
3 Falafeln, Joghurt-Minze-Dip, Hummus, Melanzanisalat „Aubergine“, Pitabrot 3 12,50 
 

 Tapas Teller „mediterran“ 
spanischer Hartkäse, Serrano-Schinken, Chorizo 

Pflaumen im Speckmantel, Oliven, Aioli, Brotkorb 1 2 3 5 6 9 10   15,00

 
 

Hauptspeisen Finther Bratwurst 
Wurst von der Metzgerei Weil, Pommes, Senf 1 2 3 5     11,50 

   

Currywurst 
Wurst von der Metzgerei Weil, Currysauce, Röstzwiebel, Pommes 5 8  12,90 
 

Gefüllte Pasta an Salbei-butter  
hausgemachte Ravioli, saisonale Füllung, in cremiger Salbei-Butter-Sauce 15,00 
 

Pasta mit Garnelen 
frische Pasta, fruchtige Tomatensauce, Weißwein, Knoblauch, Petersilie 9 18,00 
 

Salate Großer Salatteller       11,50 

…mit marinierten Hähnchen-Streifen, Brotkorb 10 *    15,00 
…mit 3 gebratenen Riesengarnelen Brotkorb    18,00 
 

Schnitzel „Wiener Art“ 
Pommes, Salatgläschen       15,50 
 

Hähnchenfilet 
Kräuterbutter, Pommes, Salatgläschen     16,50 
 

Rumpsteak vom deutschen Weiderind (ca. 250 g) 
Pfeffersauce, Bratkartoffeln, Salatgläschen     26,50 

 
 

Flammkuchen Elsässer Art 
Sauerrahm, Speck und Zwiebeln 2 3 5 10     12,50 
 

Vegetarisch  
 Sauerrahm, geschmortes Gemüse, Grana Padano, Kräuter der Provence 12,50 
 

À la Maik 
Sauerrahm, Chorizo, Serrano-Schinken 

Grana Padano, mediterrane Kräuter 2 3 5 9 10    14,50 

 



Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Kennzeichnung der Zusatzstoffe am Ende der Speisekarte. 

 
 
 
Kleine Gäste Kinder Schnitzel 1 

bis 12 Jahre „Wiener Art“ mit Pommes         8,50 
 

Hähnchen Nuggets 

dazu Pommes          8,50 
 

Kinderportion Pasta (Wahlweise)      7,50 
Tomatensauce 

Butter 

Rahmsauce 

 

 

Extras Würzbutter          2,00 
 

 Brotkorb (Handgemachtes Brot vom Pfaff aus Finthen)     2,50 
 

 Portion Pommes         4,50 
 

Gemüsebeilage  
Portion Tagesgemüse extra        4,50   

 Hausgemachte Saucen 

Rahmsauce          2,90 

Cognac-Pfeffersauce         2,90 
 

Beilagensalat          4,00 
 

wahlweise mit unseren hausgemachten Dressings: 

Joghurtdressing oder Balsamico-Honig-Dressing 4 9 

 
 

Dessert Lava Cake (Zubereitung à la minute, Backzeit 15 min.) 
 Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern, dazu Vanilleeis & Sahne    8,50 
 

 Crème brûlée         7,00 
 

ertrunkener Espresso 

 Vanilleeis aufgegossen mit Espresso       4,60 
 

 Häagen-Dazs Eiscreme-Minicups (100 ml) 
Vanilla | Belgian Chocolate | Strawberries & Cream | Macadamia Nut Brittle   3,50 
 

Tagesdesserts & Kuchen 
Unsere wechselnden Angebote finden Sie in unserer Kuchenkühlung. 

      Kuchen je Stück    4,00

 

     

 Tower One die Eventlocation 

 
was zu feiern? Die nächste Firmenfeier? 

 Der nächste Geburtstag? 

 Oder einfach ein individuelles Menü für Sie und Ihre Freunde? 
  
       Sprechen Sie uns an! 
 

 
 

 

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Speisen sind vegetarisch. 
 

 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe 
enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. 
 

* enthält Glutamat. Allergene Zusatzstoffe auf Wunsch einsehbar, bitte fragen Sie unser Servicepersonal 

Inhaltsstoffe 1 Farbstoff   2 Konservierungsstoff  3 Antioxidationsmittel 4 geschwefelt 

5 Geschmacksverstärker 6 geschwärzt  7 Phosphat  8 Süßungsmittel 

9 Sulfite    10 Säuerungsmittel  11 Stabilisatoren  12 Koffeinhaltig 

 13 Chininhaltig  14 enthält eine Phenylalaninquelle 


