WIR EMPFEHLEN

APERITIF LILLET WINTER THYME
Lilet Blanc, Bimensaft, Tonic, Zimt, Zitronensaft, Thymian 5,90
LILLET TARTE (HEISSGETRANK)
Lilet Blanc, Apfelsaft, Zimt, Zitronensaft 5,90
VORSPEISEN CARPACCIO VOM SCHWARTENMAGEN
Krauter-Vinaigrette, feine Zwiebelringe, Radieschen, Wildkréutersalat 5,50
BIRNEN-SCHAUM-SUPPE #
Sellerie, weiBer Portwein, Birne, Zimt-Cro0Utons 5,90
GERAUCHERTE ENTENBRUST
Orangen-Vinaigrette, Orangenfilet, Wildkréutersalat 7,50
HAUPTSPEISEN KASESPATZLE AUS DEM OFEN #
frische Spdatzle, Emmentaler, mehlierte Réstzwiebel 9,50
GAMBAS VOM GRILL
Olivendl, Zifrone, Petersilie, Chili, WeiBwein, dazu Baguette  Vorspeise 6 Stk. 9,90
Hauptspeise 10 Stk. 14,90
extra... frische Pasta 5,50
REHGULASCH
frische Bandnudeln, Preiselbeer-Bime 16,90
ENTENBRUST
franchierte Entenbrust, Orangensauce, Kartoffelknédel, Apfelrotkohl 18,50
GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN
SUBkartoffelpiree, Portwein-Jus, Zuckerschoten, Mdhren, Sellerie-Chips 24,50

FLAMMKUCHEN DER FRANZOSE #

Sauerrahm, Weichkése, Feigen-Chutney, Portwein-Zwiebeln, Zitronen-Ol 11,50




A LA CARTE

VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

FLAMMKUCHEN

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Kennzeichnung der Zusatzstoffe am Ende der Speisekarte.

KARTOFFELCREMESUPPE #

dazu unser frisches Landbrot

FRUHLINGSROLLCHEN #
6 Roéllichen mit Sweetchili Dip 10 *

GARNELE IM KNUSPERMANTEL

6 Garnelen im Krauter-Knuspermantel mit Sweetchili Dip 10 *

OLIVEN & GETROCKNETE TOMATEN #

fein angemachte Oliven mit getrockneten Tomaten dazu Baguette 23 6 9 10

TAPAS TELLER

spanischer Manchegokdse, Chorizo, Pflaumen im Speckmantel,

4,90

4,50

5,90

4,90

Serranoschinken, Oliven und getrocknete Tomaten dazu Baguette 123569 10 12,50

RINDER-CARPACCIO

hauchdinn geschnittenes rohes Rinderfilet
mit Olivendl, Zitrone und gehobeltem Grana Padano dazu Baguette

10,50

FINTHER BRATWURST
Wurst von der Metzgerei Well
dazu Senf und Kartoffelsalat 123 5

CURRYWURST
Wurst von der Metzgerei Well
dazu Pommes 5 8

SCHAFSKASE #
im Ofen gebacken, garniert mit Tomaten,
mediterranen Krdutern und Olivendl

SALAT MIT PUTENSTREIFEN

verschiedene Blattsalate mit marinierten Putenbruststreifen 10 *

SALAT MIT GEBRATENEN GARNELEN

verschiedene Blattsalate mit in Olivendl gebratenen Garnelenspielen

SCHNITZEL ,WIENER ART*

mit Pommes und Beilagensalat

KALBSSCHNITZEL

dazu Kartoffelsalat und kleiner Salatbouquet 12 5 10

PUTENSTEAK

vom Grill mit Kr&uterbutter Pommmes und Beilagensalat

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK  (ca. 250 )

Folienkartoffel, Krauterquark, Réstbaguette und Kréuterbutter

6,90

7,50

12,90

12,50

18,50

12,90

22,90

ELSASSER ART

Sauerrahm, Speck und Zwiebeln 23 5 10

A LA MAIK

Sauerrahm, Chorizo, Serranoschinken, scharfe Peperoni
und Grana Padano 2359 10

VEGETARISCH #

Sauerrahm, Champignons, Lauch und Tomaten

7,90

10,50

8,50




KLEINE GASTE

bis 12Jahre

EXTRAS

DESSERT

POMMES # 3,00
SCHNITZEL

.Wiener Art" mit Pommes 5,90
KLEINER ELSASSER FLAMMKUCHEN

Sauerrahm, Speck und Zwiebeln 5,50
HAHNCHEN NUGGETS

dazu Pommes 5,50
FISCHSTABCHEN

dazu Pommes 5 5,50
HAUSGEMACHTE SAUCEN

Rahmsauce 2,50
Pfeffersauce 2,50
BEILAGENSALAT

klein 3,00
groB 6,50
wahlweise mit hausgemachtem Joghurtdressing oder Essig & Ol

LAVA CAKE @ZUBFREITUNG A LA MINUTE BACKZEIT 15 MIN)

Schokoladenkichlein mit flussigem Kern dazu Vanilleeis 7,90
ERTRUNKENER ESPRESSO

Vanilleeis aufgegossen mit Espresso 3,90
KAISERSCHMARRN

Puderzucker, Pflaumenkompott 6,50
HAAGEN-DAZS Eiscreme-Minicups (100 ml)

Vanilla | Belgian Chocolate | Strawberries & Cream | Macadamia Nuft Briftle 3,40
KUCHEN

je Stuck 3,50

WAS ZU FEIERN?

Wie wdre es mit einem MenU?2 Zum Beispiel ein Dreigangmenu

Gebratene Garnelen auf Avocado-Piree, Mango-Tatar, Méhren-Creme

*kokk

Rinderfilet sous-vide auf getriffeltem Kartoffelpiree, Schoko-Portwein-Jus, glasierte

Mohren, Selleriechips

*kokk

Lavakiichlein mit Vanilleeis

45 EUR p. P. (Ab 6 Personen und nur auf Vorbestellung)

gMiT diesem Symbol gekennzeichnete Speisen sind vegetarisch.

* enthdlt Glutamat. Allergene Zusatzstoffe auf Wunsch einsehbar, bitte fragen Sie unser Servicepersonal

Inhaltsstoffe

1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxidationsmittel 4 geschwefelt
5 Geschmacksverstarker 6 geschwarzt 7 Phosphat 8 SuBungsmittel
9 Sulfite 10 Sauerungsmittel

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Kennzeichnung der Zusatzstoffe am Ende der Speisekarte.



